
安心・安全、カンタン操作で
常に「できたて」を保てます。

INFRAL® SERIES

500L
NH-500MT

INFRAL500MT

日軽業務用 遠赤外線温蔵庫
インフラールシリーズ

130L
NH-130GT

INFRAL130GT

350L
NH-350M

INFRAL350M 700L
NH-700M

INFRAL700M

50L
NH-50GT

INFRAL50GT

着脱式
電源コード

コンピュータ制御に
よる庫内温度調整
と、二重安全装置に
よる事故防止機構。

前面操作パネルと
デジタル庫内温度
表示で、操作がカン
タン、わかりやすい。

日軽産業株式会社



庫内容量L

製品重量kg

温蔵方法

温度制御方式

庫内温度範囲

ブレーカー容量

足部構造

標準棚感覚（mm）×段数

適合トレーサイズ

棚ピッチ

備考

材質

キャスタータイプ 寸法／W×D×H（mm）

アジャスタータイプ 寸法／W×D×H（mm）

材質

寸法／W×D×H（mm）

電圧

電力（W）

キャスター

棚

棚レール

NH-50GT

ー

500×423×480

432×350×361

54

18

        　　　　庫内壁乾熱式

バイメタル式サーモスタット

70℃～80℃で自動変更

360W

ー

ゴム足

115×3段固定

ー

アルミパンチング板3枚

ー

ー

115

ガラス＝3t

NH-130GT

ー

600×618×737

500×490×500

120

45

1000W

15A

ステンレス製

150×3段（可変式）

ー

ステンレスワイヤーラック3枚

3段分

470×470×30

30

ー

NH-350M/350
※350はアジャスタータイプ

ステンレス鋼板（ヘッド部はスチールに黒色塗装）

670×840×1460

600×770×1335

FHA（日軽 遠赤外線放射アルミ板）

470×655×1050

323

86

79

 PID制御方法

 常温～90℃まで自由設定可能

単相100V 50/60Hz

1100W

350Mは2輪固定2輪自在

350はアジャスター付

145×7段（可変式）

     φ125

 別売り

7段分

72.5

受注生産品

NH-500MT/500T
※500Tはアジャスタータイプ

690×900×1763

600×825×1695

500×685×1355

426

129

114

     1450W

20A

500MTは2輪固定2輪自在

500Tはアジャスター付

150×8段（可変式）

8段分

655×455×25

30

ー

NH-700M

1300×850×1380

ー

1000×675×950

641

133

700Mは2輪固定2輪自在

150×6段（可変式）

φ150

ステンレスワイヤーラック6枚

6段分

50

ガラス＝3t

外
装

内
装

電
気

付
属
品

型式仕様

日本軽金属（株）が開発した、
高性能「遠赤外線放射アルミ板」を庫内に使用。

揚げ物から蒸し物まで、あらゆる料理に対応。

“遠赤外線”で、美味しさを封じ込めます。
保温は、遠赤外線により均一に行うので、料理全体がムラなく温まりま
す。温蔵時は、表面の乾燥を最小限に抑え、加湿の必要もありません。さ
らに排煙・排熱もなく、クリーンな設計です。

料理を芯から温める、「遠赤外線保温方式」。
遠赤外線方式は、非遠赤外線よりも芯温の高さ、および庫内温度の初
期上昇の早さ、および庫内の安定時温度の高さなど、多くの優位点を
備えています。温度の立ち上がりも早いので、扉の開閉による温度低下
からの現状復帰も迅速です。

●ラインナップ
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(℃)

(分)

庫内温度の初期上昇の速さ
非遠赤外線＜遠赤外線（+5～10分）

庫内の安定温度
非遠赤外線＜遠赤外線（+約5℃）

料理の芯温
非遠赤外線＜遠赤外線（+5～7℃）

●食品芯温●庫内雰囲気温度
遠赤外線温蔵庫
非遠赤外線温蔵庫

遠赤外線温蔵庫
非遠赤外線温蔵庫

※当社比、庫内設定温度80℃の場合　※使用食品はコンニャク100×100×20mm

◎：調理後のおいしさが保たれる　○：わずかに表面が乾く　△：表面が乾燥するが味に変化は無い

料理の種類によって、
保温時間・保存方法が異なります。
（温度調節75℃で保温の場合）

保温時間（H）
料理 保存方法

から揚げ
フライ
天ぷら
魚の塩焼き
ステーキ
ハンバーグ
煮魚
野菜煮付

◎
◎
◎
◎
◎
◎
◎
◎

◎
○
△
◎
◎
◎
◎
◎

○
△
―
○
○
◎
○
○

揚
げ
物

焼
き
物

煮
物

21 3
紙を敷いた器に盛
り付け、ラッピング
無しで保存する。
ラッピング保存
裸の場合は1時間
位短縮

蓋付き容器で保存

保温時間（H）
料理 保存方法

茶碗蒸し
シュウマイ
スパゲッティ
野菜炒め
ごはん
汁物

◎

◎

◎

◎

◎

◎

◎

◎

◎

◎

◎

◎

○

○

○

○

○

○

蒸
し
物
炒
め
物
そ
の
他

21 3

ラッピング保存

ラッピング保存

蓋付き容器で保存
●生野菜の同時盛り付け保温は、できません。
●臭いの強いものは異種料理と同時に入れないでください。
●臭いの強いものを保温にした後に異種料理を保温する時は
　脱臭（スイッチを切って扉を開放）後にしてください。

※ご注意

INFRAL

INFRAL
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日本軽金属グループ


